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Ihre Feinkost-Kiiche

Kulinarisches fiir alle Gelegenh
Partyservice Catering Meniidienst Firmenbekostigung

erece

Geniessen Sie die hochwertige Speisenvielfalt von Feinkost Liitten,
den zuverldssigen Service und das eingespielte, erfahrene Kochteam. Die Ausrichtung lhrer
feierlichen Anlédsse aller Art, eine ausgewogene Firmenbekdéstigung und der Lieferservice
bilden das umfangreiche Sortiment. Und das an 365 Tagen im Jahr!

Offnungszeiten: Canapeés und Fingerfood
Montag bis Samstag 7-14 Uhr
Telefonisch bis 18 Uhr Feinkost-Salate

und nach Vereinbarung
Suppen und Eintopfe

Vorspeisen
Buffets kalt
Buffets kalt-warm
Meniis kalt-warm

Menii-Variationen

Alle Preise sind netto zzgl. MwSL.
und giiltig ab 01.01.2024

Desserts

t
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= Internet BVWWifEinkos

Trierer Strafde 713 | 52078 Aachen-Brand
Telefon: 0241 -52 62 17
Mobil: 0173 -53891 37

E-Mail: Info@feinkost-luetten.de
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Ihre Feinkost-Kiiche

Kulinarisches fiir alle

Canapeés und Fingerfood

100 | Gebutterte Canapées, einzeln garniert, mit Schweinefilet, Putenbrust, Roastbeef,
Gouda, Brie, gekochter Schinken 6 Stiick € 9,60

101 | Gebutterte Canapées, einzeln garniert, mit Schweinefilet, Roastbeef, Hahnchenbrust,
Brie, Forelle, Rucherlachs 6 Stiick € 12,30

102 | Fingerfood: Hahnchen-Paprika Roulade, Hahnchen Ananas Spief, Lollipop Gamelen,
Mozzarella Sticks, Jalapenos gefiillt mit Frischkdse, Mini Friihlingsrolle, Sammosa, Thai Cigar
Siifes: Petit Fours, Windbeutelchen 6 Stiick € 14,20

103  Fingerfood herzhaft: BBQ Mini Wraps, Shitaki Gemiise Spief}, Gamelen im Kartoffelmantel,
Chicken Double Stick, Thai Veggie Stick, Sushi Burger, Tomaten-Mozzarella-Spief3,

Tortilla Flammkuchen, Yakatori Spief, Butterfly Shrimps 6 Stiick € 13,80
104  Ananas gespickt mit Partyfrikadellen und Kasewiirfel Stick €31,10
105 | Halbe Britchen, belegt nach Wunsch und einzeln garniert Stiick €2,-
105a | Halbe Vollkornbréitchen, belegt nach Wunsch und einzeln gamiert Stick €2,50
106  Halbe belegte Brotchen mit Edelfisch, einzeln garniert Stiick €2,50
106a Halbe belegte Vollkornbritchen mit Edelfisch, einzeln garniert Stiick €3,-
107 | Belegte Mini-Baguettes halbiert mit Salat und Belag nach Wunsch Portion € 3,50
108 | Tortilla Wraps, 4 Stiicke, wahlweise mit Lachs, Thunfisch, Schinken-Kése, Putenbrust,
Tomaten-Mozzarella, dazu Salatgarnitur Portion € 6,30
Alle Preise sind
NETTO zzgl. MwSt.

Hinwels Zusatzstoffe Hinweis Allergene

In den Speisen werden nur die unbedingt In unserem Unternehmen werden

notwendigen Zusatzstoffe verwandt: folgende Allergene verarbeitet:

1. Farbstoff / 2. Konservierungsstoff / A. glutenhaltiges Getreide / A.1 Roggen / A.2 Weizen /

3. Antioxidationsmittel / 4. Geschmacksverstarker / A.3 Dinkel / A.4 Gerste / A.5 Hafer / A.6 Kamut /

5. Phosphat / 6. gewachst / 7. geschwefelt / B. Krebstiere / C. Eier / D. Fisch / E. Erdniisse /

8. geschwarzt / 9. SiiBungsmittel / F. Soja / G. Milch / H. Schalenfriichte / H.1 Mandeln /

10. Phenylalaninquelle / 11. Alkohol / H.2 Haselniisse / H.3 Cashewniisse / H.4 Makadamia-

12. Zuckerarten-Sifungsmittel / Queenslandniisse / H.5 Paraniisse / H.6 Pekaniisse /

13. Verzehr abfiihrend / 14. koffeinhaltig / H.7 Pistazien / H.8 Walniisse / |. Sellerie / J. Senf /

15. chininhaltig / 16. taurinhaltig K. Sesam / L. Schwefeldioxid / M. Lupine / N. Weichtiere

Kreuzkontaminationen der Allergene kénnen in unserem Betrieb nicht ausgeschlossen werden.
Fiir ndhere Informationen stehen wir lhnen gerne zur Verfigung.
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Ihre Feinkost-Kiiche
Kulinarisches fiir alle Gelegenhelti
pro 1000 g

150 | Frische Salatauswahl mit Dressings € 18,70
151 | Biiffel-Mozzarella, Tomaten, Basilikum, Vinaigrette €21,80
152 | Hirtensalat mit Oliven und Paprika € 17,60
153 | StraBburger Krautsalat mit Rosinen und Trauben € 15,30
154 | Cole Slaw, amerikanischer Krautsalat € 11,50
155 | Bayrischer Krautsalat, pikant € 11,80
156 | Mexiko Salat mit Kidneybohnen, Mais, leicht scharf € 19,50
157 | Apfel-Mdhren-Nuss-Salat € 13,80
158 | Chinesischer Mohrensalat, scharf €13,-

159 | Artischockensalat €23,

160 | Fitness-Salat mit Staudensellerie, kirnigen Flocken und Ananas € 15,30
161 | Waldorfsalat € 15,30
162 | Nudelsalat ,Hausfrauen Art* €10,30
163 | Kartoffelsalat mit Eiern und Gurken €10,

164 | Kartoffelsalat klar mit Ol und Speck € 10,60
185 | Champignonsalat mit Schinkenstreifen €17,70
166 | Broccolisalat mit Schinken €17,70
167 | Gefliigelsalat "Hawaii" €20,40
168 | Gefliigelsalat "Toskana" €20,90
189 | Thunfischsalat mit Zwiebeln und Oliven €17,70
170 | Meeresfriichte-Cocktail €29,90
171 | Krabbensalat mit Friichten €34,50
172 | Kieler Heringssalat mit Walniissen €17,70
173 | Matjessalat pikant € 19,50
174 | Schuba, Russischer Schichtsalat mit Hering € 19,50
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Ihre Felnkost-Kiiche
Kulinarisches fiir alle Gelegen

Suppen und Eintopfe

je 0,5 Itr

200 | Tomatencreme mit Basilikum und Sahne €5,

201 | Waldpilzrahm-Suppe €5,60
202 | Kasecreme-Suppe, mild €5,70
203 | Brunnenkresse-Suppe €5,70
204 | Lachs-Shrimps-Suppe €6,10
205 | Waldschratsuppe mit Hackfleisch, Pilzen, Tomaten, Pfirsichwiirfeln €5,70
206 | Kase-Hack-Lauch Suppe €5,80
207 | Gulaschsuppe mit Fleischeinlage €5,80
208 | Asia Suppe Hong Kong mit Kokos-Rahm, Putenstreifen und Gemiise, leicht scharf €5,80
209 | Russische Borsch mit Hahnchenfleisch €5,80
210 | Soljanka mit Oliven und Gefliigelfleisch, scharf €5,80
211 | Caspachio - kalte Suppe €5,70
212 | Okroschka nach russischer Art - kalte Suppe €6,10
213 | Hausgemachte Erbsensuppe mit Wursteinlage €5,70
214 | Linseneintopf mit Kasseler €5,70
215 | Feine Eifeler Kartoffelsuppe mit Mettwurst €5,70
216 | ltalienischer Gemiisetopf mit Hilhnerfleisch €6,10
217 | Chili con Carme mit Reis oder Nacho Chips €7,

218 | Currywurst geschnitten in Sauce mit Baguette Brotscheiben €6,80

Vorspeisen Fisch

250 | Edellachs-Fisch-Teller ab 2 Personen pro Person € 13,50
Teller mit feinstem Lachs, Scampis und Stremellachs

251 | Edelfischplatte "Oslo" ab 4 Personen pro Person € 12,80
Verschiedene Lachsspezialititen, frische Krabben, Forellen und Pfeffermakrelen,
neue Matjes, Butterfisch, auf Silberplatten gamiert

252 | Salmplatte "Schottland” ab 20 Personen pro Person € 15,60
Ganzer schottischer Salm, gediinstet und filetiert, mit Krabben, Raucherlachs
und verschiedener Fisch, reichlich garniert




Kulinarisches fiir alle Gelegenhel

253 | Rustikales Brett ab 10 Personen pro Person € 10,50
Kleine Schnitzel, Partyfrikadellen, Chicken Nuggets, Chicken Wings,
Spargelrdlichen mit Schinken, gamiert

254 | Kleines Kasebrett Stiick €37,30
Késebrett mit verschiedenen Stiicken Kése aus der Euregio, auf Baumscheibe garniert

255 | Grofes Kisebrett Stiick € 75,90
Kasebrett mit internationaler Auswahl und Trauben

256 | Schinken-Melone kg €23,-

257 | Vitello Tonnato kg € 26,80

258 | Ralienische Anti-Pasti-Auswahl kg € 34,50

259 | Brotauswahl und Krauterbutter Portion € 2,-

Buffets kalt

300 | Lukullus « Kalbsfilet im Blétterteig pro Person € 18,70
ab 3 Personen * Hahnchennuggets
+ Saftschinken mit Spargel
* Bimen mit Frischkése und Raucherlachsscheiben
* Schweizer Pastete
+ Waldorfsalat

* Partybrétchen
301 | Prinzess * Filetsteaks mit Entenleber pro Person € 19,90
ab 3 Personen = Putenbrustscheiben

* Parmaschinken mit Melonenbélichen
« Pfirsich mit Gefliigelsalat

= verschiedene Pastete
 Krabbensalat mit Cocktailsauce

* Partybritchen

302 | Rossini * Filetmedaillons vom Rind und Schwein mit Feigenscheiben pro Person € 26,90
ab 5 Personen = Parmaschinken mit Honigmelone

= Pfirsichhélften mit Krabben

* Tarteletts mit Waldorfsalat

« gebackene Ananasscheiben mit Mandeln

= Wildpastete

* Broccolisalat

* R&ucherfischauswahl

= Partybrdtchen mit Krauterbutter

* Orangencreme

Internet BWWWifeinkost-luetten.de
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Buffets kalt

303

Geniefler
ab 5 Personen

Rinderfilet auf Gemiisebett

Rosa gebratene Entenbrust mit Mango
Truthahnnuggets mit Kiwis
Parmaschinken mit Melonenballchen
Birne mit StraBburger Salat

Pasteten und Terrinen

Gefliigelsalat

Edelfischplatte vom Meeresbuffet
Partybriotchen mit Krduterbutter
Amarena-Kirschcreme

pro Person € 28,70

304

Feinschmecker
ab 10 Personen

zartes Kalbsfilet in Blatterteig gebacken
Hahnchennuggets gebacken
Pfirsich mit Gefliigelsalat " Hawaii"
Birne gefiillt mit Entenleberpastete
StrafRburger Krautsalat

Rucola Cherry-Tomatensalat
Edelfischplatte , 0slo®

Brotauswahl mit Krduterbutter
franzdsische Kaseauswahl

Mousse au Chocolat

Erdbeercreme

pro Person € 23,80

305

Gourmet
ab 10 Personen

Rinderfilet mit Gansetriiffelpastete
marinierte Hahnchenbrust
Mandel-Ananas gebacken
Tomaten gefiillt mit Bauemnsalat
Kiwi mit Waldorfsalat gefiillt
Hirtensalat

Broccolisalat

Edelfischvariationen

Anti-Pasti

Késeauswahl

frische Brotauswahl mit Krauterbutter
Obstsalat

Tiramisu Creme

pro Person € 25,90

306

Aktuell
ab 12 Personen

Schweineriicken garniert
Schwarzwalder Schinken mit Melone
Schinken mit Spargel
Hahnchennuggets

Tomaten mit Lauchsalat gefiilit

Kiwi mit Frischkase gefiillt
Rohkostsalat auf Platte

Italienischer Nudelsalat
Waldorfsalat

Anti-Pasti Auswahl

frische Brotauswahl mit Krduterbutter
Bayrische Creme

Obstsalat

pro Person € 19,50
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Buffets kalt

307

Festlich
ab 12 Personen

Ihre Feinkost-Kiiche

Kulinarisches fiir alle

=)

Gebratene Putensteaks

Chicken Nuggets
Schwarzwalder Schinken
Schinken mit griinem Spargel
Pfirsich mit StrafSburger Salat
Birne mit Frischkése und Niissen
Kalbfleischpastete
Tomaten-Mozzarella
Gefliigelsalat ,Toskana“
Waldorfsalat

Edelfischplatte mit Réducherfischauswahl
Brotauswahl mit Krduterbutter
grofe Kdaseauswahl

pro Person € 20,80

350

Menii Nr. 1
ab 6 Personen

Hirtensalat

Partybritchen und Kriuterbutter
Putengeschnetzeltes an Champignon-Rahm
Bandnudeln

Mousse au Chocolat

pro Person 14,90 €

351

Menii Nr. 2
ab 6 Personen

Frische Salatauswahl

Partybrotchen und Krauterbutter
Héhnchenbrust an Curry-Kokos-Rahm
Reis

Gemiise

Obstsalat

pro Person 18,20 €

352

Menii Nr. 3
ab 6 Personen

Vorspeisenteller mit Melone Parmaschinken,
Tomaten-Mozzarella, Anti-Pasti
Partybrotchen und Krauterbutter
Rinderbraten an Dijon-Senfsauce
Mediterraner Kartoffel-Gemiise-Auflauf
Stracciatella Creme

pro Person 23,80 €

353

Menii Nr. 4
ab 6 Personen

Edelfischteller
Tomaten-Mozzarella
Partybrotchen und Kréuterbutter
Schweinefilets an Pfefferrahm
Gratin

Gemiise

Panna Cotta

pro Person 24,90 €




Buffets kalt-warm

400 @ Rustikal Alt-Brand * Hirtensalat pro Person € 19,90
ab 15 Personen * Fitness-Salat
« WeiBkrautsalat

= frische Brotauswahl mit Krauterbutter
* Krustenbraten aufgeschnitten an Zwiebelsauce
warm * Putenbraten an Waldpilzsauce
= Kartoffelgratin
* Mischgemiise
« franzisische Késeauswahl
» Panna Cotta
* Mousse au Chocolate

401 | Schlemmer Buffet » Réaucherfischauswahl pro Person € 22,80
ab 20 Personen « frische Salatauswahl mit Italian- und Joghurt Dressing
« StraRburger Krautsalat
+ Gefliigel “Toskano”
= Apfel-Mahren-Nuss-Salat
* Frische Brotauswahl mit Krauterbutter
* Hahnchengeschnetzeltes "Ziiricher Art"
warm * Krustenbraten vom Schwein an Zwiebelsauce
* {iberbackene Sahnekartoffeln
* Spatzle
* (Gemiise
+ gemischte Kdseauswahl
* Obstsalat
= Bayrische Creme
* Cappuccino Creme

402 | Halienisches Buffet - Edelfischauswahl mit pochiertem Salm pro Person € 25,90
ab 20 Personen « [ltalienischer Blattsalat mit Ruccola, Radicchio und
Lolo Bionda mit Balsamico- und Joghurt Dressing
* Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum
= Thunfischsalat
= Artischocken mariniert mit Krdutern & Paprikawiirfeln
* Anti-Pasti-Variationen
= Brotauswahl mit Krduterbutter
= Saltimbocca vom Puter an Tomatensauce
warm « Schweinefilet an Ciantijus
« yegetarische Ratatouille-Lasagne
* Rosmarinkartoffeln
* Reis
= Gemiiseauswahl
» Tiramisucreme
* Panna-Cotta
* QObstsalat
= Stracciatella Creme
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Ihre Feinkost-Kiiche

Kulinarisches fiir alle Geleg

Buffets kalt-warm

403 | Mediterranes Buffet -+ Salm mitverschiedenen Fischsorten pro Person € 29,50
ab 25 Personen « Tortellini Salat mit getrockneten Tomaten und Kriutem
» Tomaten Rucolasalat
= Hirtensalat mit Oliven, Feta und Paprika
« ltalienischer Blattsalat mit Rucola, Radicchio und
Lolo Bionda mit Balsamico- und Joghurt Dressing
 Anti-Pasti Auswahl
* Thunfischsalat
= frische Brotauswahl mit Krauterbutter
« Coque au Vin geschmorte Hahnchenbrust in Rotwein
warm * Rindergeschnetzeltes Katalanisch
» Lammfilet in pikanter Tomatenkriutersauce
* Mediterraner Kartoffel-Gemiise-Auflauf
* Bandnudeln
* Krduterreis
* Gemiiseauswahl
» grofe franzdsische Kaseauswahl
= Mousse au Chocolate
» Apfel-Calvadoscreme
* Walnusscreme

* Qbstsalat
404 | Gala Buffet » Salm pochiert an Raucherfischauswahl pro Person € 32,90
ab 25 Personen * Tomaten-Mozzarella mit Basilikum

* Fitness-Salat mit Staudensellerie, kimigen Flocken, Ananas
* Frische Salatauswahl mit Italian- und Joghurt Dressing
+ Gefliigelsalat ,Hawai"
= Vitello Tonnato mit Kalbfleisch
* Anti Pasti Auswahl
* Brotauswahl mit Krduterbutter
= Schweinefilet Medaillons an Pfeffersauce
warm * Lammlende an Thymiansauce
* Hiihnerbrustfilet an Kokosrahm
« Kartoffelgratin mit Lauch und Feta iiberbacken
* Spatzle
* Wildreis
* Gemiise
= grofe Kaseauswahl
» Zitronenmousse
* Herrencreme mit Rum
» Bayrische Creme mit Beeren
* Fruchtsalat

Sl PBugfots dionon als Loitfadon.
Sndisiducllon. Wiinschen folgen wir gorno!

Internet pwwwieinkost-luetten.de
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Kulinarisches fiir alle Gelegenhelten

Menii-Variationen

Fleis

450 | Hahnchen Nuggets €4,80
451 | Putengeschnetzeltes ,Ziiricher Art" €8,80
452 | Putensaltimbocca an Tomatensauce €9,20
453 | Hiihnerbrustfilet an Curry-Kokosrahm €9,70
454 | Spanferkelkeule gegrillt, am Stiick €8,80
455 | Spanferkelriicken ohne Knochen, mit Hackfleisch gefiillt €9,20
456 | Ganzes Spanferkel gegrillt auf Nachfrage
457 | Schweinefilet an Pfefferrahm € 10,80
458 | Burgunderbraten an Zwiebelsauce, aufgeschnitten € 10,30
459 | Rinderschmorbraten an Dijon-Senfsauce € 10,70
460 | Kalbsgeschnetzeltes an Estragonrahm €10,90
461 | Lammfilet an Thymiansauce €1290
Fisch: pro Portion

480 | Fischfilet-Auflauf mit Champignons, Mdhren, Kartoffeln und Kése iiberbacken €9,60
481 | Lasagne mit Lachs und Spinat €10,90
482 | Pangasius im Ei-Mantel €9,90
483  Zanderfilet an Dill-Riesling-Schaum € 10,80
484 | Lachsfilet an Sauce Béarnaise oder Champagnersauce € 14,40
485 | Spanische Paelle (ab 10 Personen) €14,90
Uberbacken: pro Portion

495 | Kartoffel-Gemiise-Auflauf €7,50
498 | Lasagne ,Bolognese” €8,70
497 | Nudelauflauf ,ltalienische Art" mit Tomatensauce, Oliven und Paprika €890
Gemiise: pro Portion

510  Rotkohl mit Apfelstiicken €2,80
511 | Sauerkraut €290
512 | Kaisergemiise €3,20
513 | Prinzessbéhnchen im Speckmantel €3,70
514 | Rosenkohl €390
515 | Broccoli €3,90
516 | Blumenkohl €3,90
517 | Feine Gemiiseauswahl 5-fach €4,50
Beilagen: pro Portion

530 | Reis €3,-
531 | Nudeln €3,-
532 | Spitzle €3,-
533 | Kartoffeln €3,
534 | Piiree €3,-
535 | Bratkartoffeln €3,
536 | Gratin €3,50
537 | Serviettenknddel €3,50
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Ihre Feinkost-Kiiche
Kulinarisches fiir alle Gelege

| Desserts

550 | Obstsalat

551 | Rote Griitze mit Vanillesauce

552 | Erdbeeren Quark

553 | Blutorangen Quark

554 | Apfel-Vanille Quark

555 | Himbeeren Quark

556 | Panna-Cotta

557 | Tiramisu mit Biskuit (enthalt Alkohol)

558 | Vanille Pudding

559 | Schoko Pudding

560 Mousse au Chocolat

561 | Schichtdessert mit Mousse au Chocolat, Vanille und Erdbeere EE Eéa:laii.ﬁgﬂnrso
562 | Zitronen Mousse

563 | Walnuss Mousse

564 | Cappuccino Mousse

565 | Amarena-Kirschcreme (enthélt Alkohol)

566 | Schwarzwalder Kirsch Creme

567 | Bayrische Creme mit Beeren

568 | Herrencreme mit Rum (enthalt Alkohol)

569 | Cognac Creme (enthalt Alkohol)

570 | Apfel-Calvados Creme (enthélt Alkohol)

571 | Stracciatella Creme

572 | Mascarpone mit Cookies und Weintrauben

573 | Kuchen, verschiedene Sorten je Stiick € 3,30
574 | Petit Fours je Stiick € 3,90
575 | Gebéckplatte Portion € 3,80
576 | Exotische Obstauswahl auf Spiegelplatte je Platte € 39,60

(Guten Hfpeic

Internet pWWWieinkost-luetten.de
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Ihre Feinkost-Kiiche

Kulinarisches fiir alle Gelegenhelt
Partyservice Catering Meniidienst Firmenbekostigung

%‘W wnd Fndisse

Kompletter Service - alles aus einer Hand:
Speisen - Getrdnke - Zubehdér - Personal - Location

Bestellen Sie bei uns das festliche Essen, ausgesuchte Getranke und das entsprechende Zubehdor.
Unser Servicepersonal arbeitet zuverlassig und professionell. Gerne stellen wir Ihnen auch ein
individuelles Menii zusammen. Wenn die Planung der Raumlichkeiten noch offen ist,

beraten wir Sie gerne. Genlef3en Sie Ihr Fest!

Alle Preise sind

Friihstiick / Brunch NETTO zzgl. MwSt.

Kommunion / Konfirmation
Herbstzeit = Wildzeit Offnungszeiten:

Montag bis Samstag 7-14 Uhr

Welhnachten und Silvester Telefonisch bis 18 Uhr

und nach Vereinbarung
Meniidienst Service an 365 Tagen im Jahr!

Alle Angaben ohne Gewahr, Preisschwankungen sind maéglich.

Bankverbindung:

@Mﬂ/ @gﬂ WMM IBAN: DE37 3906 0180 2100 1520 13
- ; BIC: GENODED1AAC
W/MMM hier oor % Bank: Aachener Bank eG
/ G- : Lieferungs- und Leistungsbedingunge
lererun, un e n ngungen
irdere cz{ﬂm% %Rﬂb]g finden Sie auf unserer Internetseite

© www.graumann-design.de

i,

wifeinkost-luetten.de
Zertifiziert nach: | EU NW 70268 Trierer Strafie 713 | 52078 Aachen-Brand
Telefon: 0241 -52 62 17

Mobil: 0173 -538 91 37
E-Mail: info@feinkost-luetien.de




