
Nr. 820      Hochzeitsbuffet Nr. 1:  ab 25 Personen 

		  Vorspeisen	 - Salm pochiert an Räucherfischauswahl
				    - frische Salatauswahl mit 2 Dressings
				    - Tomaten - Mozzarella
				    - Hirtensalat
				    - Anti-Pasti
				    - Brotauswahl mit Partybrötchen, dazu Kräuterbutter

		  Hauptspeisen	 - Rinderbraten an Rotweinsauce
				    - Schweinefilet Medaillons an Pfeffersauce
				    - Gemüselasagne
				    - Röstkartoffeln
				    - Bandnudeln
				    - Frische Gemüseauswahl

		  Desserts	 - Käseauswahl
				    - Bayerische Creme
				    - Tiramisu
				    - Frischer Obstcocktail

Preis pro Person
	 € 31,60

Nr. 821      Hochzeitsbuffet Nr. 2:  ab 50 Personen 

		  Vorspeisen	 - ganzer Lachs, gedünstet und filetiert, 
				      mariniertem Pulpo, Garnelen, Schillerlocken, 
				      Edelfischauswahl an Cocktailsauce
				    - Rohkostauswahl mit Dressings
				    - Knackiger Rucola - Cherry-Tomatensalat mit frischem Parmesan
				    - Schinken - Melone
				    - Fitness-Salat
				    - Geflügelsalat „Hawaii“
				    - Anti-Pasti
				    - Artischockensalat mit Paprika, Zitrone und Kräutern
				    - Frische Brotauswahl mit Partybrötchen und Ciabatta, dazu Kräuterbutter

		  Hauptspeisen	 - Putengeschnetzeltes an Champignon-Rahm-Sauce
				    - Rinderbraten an Dijon-Senfsauce
				    - Lammfilet in Thymiansauce
				    - Kartoffelgratin
				    - Spätzle
				    - Reis
				    - Gemüseauswahl 5fach

		  Desserts	 - Käseauswahl aus der Region
				    - Rote Grütze mit Vanillesauce
				    - Mousse au Chocolat
				    - Obstsalat
				    - Herrencreme

Preis pro Person
	 € 35,80
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Nr. 822      Hochzeitsbuffet Nr. 3:  ab 50 Personen 

		   		  - Brotkörbchen mit Ciabatta, Grissinis 
				      und verschiedenen Partybrötchen
				    - Kräuterbutter
				    - Anti-Pasti-Auswahl auf Keramikplatte

		  Vorspeisen	 - Ganzer Salm, gedünstet und filetiert, 
				      gegrillte Gambas ohne Schale,
				      norw. Räucherlachsscheiben mit Ayoli-Sauce, 
				      Hechtpaté, neue Matjesfilets mit Frühlingszwiebeln, 
				      Stremellachs mit Cocktailsauce, geräucherter Butterfisch
				    - frische Salatauswahl auf Platten mit Dressings
				    - Büffel Mozzarella, Tomaten und frischem Basilikum
				    - Hirtensalat mit Oliven, Paprika und Fetakäse
				    - Feldsalat mit Walnüssen und Speck
				    - Knackiger Rucola - Cherry-Tomatensalat mit frischem Parmesan
				    - Zucchini Carpaccio
				    - Geflügelsalat mit Früchten

		  Hauptspeisen	- Roastbeef am Stück (als Schneidestation) mit Sauce Bearnaise
				    - Schweinefilets an Ciantijus
				    - Hähnchenbrust an Curry-Cocos-Rahm
				    - Vegetarische Ratatouille Lasagne
				    - frische Gemüseauswahl 5fach sortiert
				    - Rosmarinkartoffeln
				    - Reis
				    - Gratin

		  Desserts	 - Großes Käsebrett mit internationaler Auswahl, Oliven und Trauben
				    - Exotische Obstauswahl auf Spiegelplatte
				    - Mandelcreme
				    - Panna Cotta mit Himbeersauce
				    - Mascarpone mit Erdbeeren und Amarettini
				    - Mousse au Chocolat

Preis pro Person
	 € 37,50wahlweise 

tischweise eingesetzt

Alle Buffets dienen als Leitfaden.

Individuellen Wünschen folgen wir gerne.

Hinweise zu Zusatzstoffen und Allergenen  

entnehmen Sie bitte unserer Internetseite.

Für weitere Informationen sind wir für Sie da.
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Nr. 823      Hochzeits-Grillbuffet Nr. 4:  ab 50 Personen 

		  Vom Grill 	 - Lammfilet Thymianmarinade
				    - Schweine Nackenensteaks in „Puszta-Marinade“
				    - Puten-Medaillons
				    - Lachssteaks
				    - Grillwurst
				    - Rindersteak „Rodeo Pfeffer”
				    - Garnelenspieße
				    - Fetakäse paniert

		  Im Rechaud	 - Rosmarinkartoffeln
				    - Grillgemüse

		  Saucen	 - Kräuterquark
				    - Senf und Ketchup
				    - Tsatziki
				    - BBQ

		  Salate		 - Frische Salatplatte mit zweierlei Dressings
				    - Tomaten-Mozzarella mit Basilikum
				    - Kartoffelsalat mit Ei und Gurke
				    - Italienischer Nudelsalat
				    - Krautsalat
				    - Zucchini Carpaccio
				    - Rucola Salat
				    - Hirtensalat mit Feta und Oliven
				    - frische Brotauswahl mit Laugengebäck und Körnerbrötchen,  
				      dazu Kräuterbutter

		  Desserts	 - Internationale Käseauswahl
				    - frischer Obstsalat
				    - Mascarpone mit Cookies und Trauben
				    - Schoko-Tiramisu
				    - Panna Cotta mit Himbeersauce

Preis pro Person
	 € 35,60

Trierer Straße 713 | 52078 Aachen-Brand
Telefon 	
Mobil 	 		
E-Mail 	

0241 - 52 62 17
0173 - 538 91 37
info@feinkost-luetten.de

Öffnungszeiten
Montag bis Samstag 7–14 Uhr
Telefonisch bis 18 Uhr 
und nach Vereinbarung
Service an 365 Tagen im Jahr

Bankverbindung
IBAN: DE37 3906 0180 2100 1520 13
BIC: GENODED1AAC
Aachener Bank eG

Lieferungs- und Leistungsbedingungen
finden Sie auf unserer Internetseite

Alle Preise sind  
NETTO zzgl. MwSt.

Bestellen Sie ganz bequem 
ONLINE oder rufen Sie uns an
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